DELEGAATIO VIERAILULLA PIIRIKUNNASSA

Baijerin luomuviljely esikuvana Suomelle

kuvateksti: Peruskalliosta tehty jauhe ehkaisee hajunmuodostusta kompostissa. Sebastian Brandl (vas.)
selittdaa suomalaisille vieraille, miten menetelma toimii. © Dinger

Henry Dinger

Reithofenilainen luomuviljelija Sebastian Brandl kertoi ryhmalle suomalaisia maanviljelijoitd, miten
luomuviljely Baijerissa hoidetaan.

Reithofen— Brandlin maalaistilalle Reithofeniin tuli kaukaisia vieraita, kun Suomesta saapui sinne yli kaksi
tusinaa maanviljelijaa. He halusivat tutustua nelipaivaiselld Baijerin-matkallaan takaldiseen luomuviljelyyn.
"Ensimmainen kohteemme oli Niirnbergin luomumessut”, kertoi matkan jarjestanyt Hilkka Heikkila, joka
tyoskentelee Jyvaskylan ammattikorkeakoulussa projektipaallikkona. Osallistujat olivat joko nykyisia tai
tulevia luomuviljelijoita.

Tayteen vierailuaikatauluun kuului Brandlin tilan lisdksi myds muita sertifioituja luomutiloja, kuten
Billersberger Hof Moosinningissa, Gut Eichethof Hohenkammerissa ja benediktiiniluostari Plankstettenissa.
Lisdksi suomalaiset kavivat maatalouskoulu Landshutissa.

Koska tilan isédntd Sebastian Brandl on paitsi vannoutunut luomuviljelija myos taitava muusikko, han
tervehti vieraitaan haitariesitykselld. Han esitteli tilaansa, jota on jo yli 30 vuoden ajan viljellyt
luomuperiaatteiden mukaisesti. Pohjoismaiset kollegat kuuntelivat tuvan mukavassa lammaossa hdanen
esitystaan, jonka mukana matkustanut tulkki Kirsi Hytonen tulkkasi.

Brandl kertoi, kuinka hdnen vapaana kasvavat Aubrac-lihanautansa pdasevat laitumelle kdyskentelemaan.
Eldimet syovat olkea ja tuottavat nain ollen arvokasta ainesta kompostiin, jonka tuotosta vuorostaan
kdytetddan maa-aineksena viljanviljelyssa. Suomalaiset hammastelivat tilan monipuolista toimintaa, johon
lihankasvatuksen ja viljanviljelyn lisdksi kuuluu myos mehildishoitoa sekd suoramarkkinointia viikoittaisilla
markkinoilla, kuten perjantai-iltapaivisin Erdingin maatalomuseossa pidettavilla maalaismarkkinoilla.

Vierailijat esittivat yksityiskohtaisia kysymyksia myos luomutilan tyoskentelytavan myota syntyvasta
luonnollisesta kiertokulusta. Brandl kertoi toimittavansa vehnaa, ruista ja spelttia puhdistettuina jyvina
myo6s luomumerkin omaavaan leipomo Bruggeriin. Valmiita leivonnaisia myydaan leipomon myymaldiden
lisdksi my6s Brandlin omassa suoramyynnissa.

My6s maaperdan muokkaus viljanviljelya varten heratti kiinnostusta delegaation keskuudessa. Brandl kertoi
seikkaperaisesti, kuinka maapera pysyy tuottoisana luomuperiaatteiden mukaisesti ilman auraamista tai
lannoitteita.

”Luomuviljely on Baijerissa jo paljon pidemmalla kuin meilld Suomessa”, Heikkila selitti suomalaisten
maanviljelijoiden suurta kiinnostusta. Eroa on etenkin kasvuajassa, joka on pidempi Saksassa. Suomessa
kesat ovat lyhyita, mutta kasvit saavat keskiyon auringon ansiosta auringonvaloa my®os 6isin. ”Siksi meilla
on maailman parhaat mansikat”, tulkki Kirsi Hyténen sanoi nauraen.

Huomattavaa on lisdksi se, ettd Saksassa tiloja on myds paikkakuntien keskeisilla paikoilla ja asuinalueiden
ymparilla. Suomalaisesta maataloustoiminnasta poiketen saksalaisilla maatalousyrityksilla on nykyaan myos
useampia liikketoiminnan tukijalkoja.

Myos aurinkopaneelit herattivat huomiota: ”Niitd on tdalla paljon”, Heikkila sanoi. “Meilld ne ovat vasta
tuloillaan”.



