
 
 
 
 
 

 

 
 
 

 

Lähiruoka räätälöimällä ammattikeittiöihin 
 - missä mennään ja miten jatketaan 
 

Maanantai 14.11. klo 12-16 (lounas klo 11), Rahkola-sali, Saarijärven 
kaupungintalo, 2. kerros, Sivulantie 11, Saarijärvi. Omakustanteinen lounas klo 
11–12, Ravintola Pikkuemäntä, Saarijärven kaupungintalo. 
 

Ohjelma 
klo 12 Tilaisuuden avaus 

Petri Mustamäki, toimitusjohtaja, SSYP Kehitys 
Lähiruoka julkisiin ja muihin ammattikeittiöihin 
Eija Silokunnas, yrittäjä, Eijan Juures ja Vihannes 
Rohkeilla ideoilla pellolta pöytään – mitä innovatiiviset ratkaisut voivat olla? 
Leena Viitaharju, projektipäällikkö, Helsingin yliopisto Ruralia-instituutti 
Räätälöimällä julkiseen keittiöön – avaintekijöitä paikallisiin ratkaisuihin 
Hanna-Maija Väisänen, projektipäällikkö, Helsingin yliopisto Ruralia-instituutti 
Tilannekatsaus: Julkisen keittiön lähiruokatarpeet ja yhteistyömahdollisuudet 
Sari Wilkman, ruokapalvelupäällikkö, Viitasaari 
Ratkaisuja paikallisten elintarvikeyritysten logistiikkakysymyksiin 
Juha Kurkela, projektipäällikkö, IntoSeinäjoki 
Kahvia ja työpajat käyntiin 
Tulosten purku ja jatkosta sopiminen 

klo 16 Tilaisuus päättyy 
 
Ilmoittautuminen to 10.11. mennessä: https://www.webropolsurveys.com/S/B2CF2A73E1882031.par 
 

Lisätietoja: Leena Pölkki, leena.polkki@jamk.fi, p. 050 4011 894 

aitomaaseutu.fi 
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