
Samalla ladulla vai samoilla suksilla? 
Lean – uusi tapa ajatella, yrityskulttuuri jossa virheet ovat yhtä juhlaa! 

Eläintilojen Lean -pienryhmän aloitus 17.1.2019 
Äänekoskella/Viitasaarella

Teettekö niitä asioita, jotka vievät teitä kohti yrityksenne visiota? Kohti niitä tavoitteita, jotka olette asettaneet vii-
den vuoden päähän? Tai 25 vuoden päähän? Voisiko tekemisiä muuttaa ja miettiä toisenlaisia toimintatapoja?  

Lean on tuotantofilosofia, joka selkeyttää ja tehostaa tuotantoa. Sen tarkoituksena on arvon tuottaminen, hukkien 
poistaminen ja jatkuva parantaminen. Lean ottaa huomioon ihmisten erilaisuuden ja tarjoaa erilaisia työkaluja, joilla 
voidaan sujuvoittaa työn tekemistä ja parantaa tuottavuutta. Pohjimmiltaan Lean on maalaisjärjen käyttämistä. 
Sitä, että tehdään oikeita asioita, oikeaan aikaan, oikeassa paikassa.  

Pienryhmän tavoitteena on kehittää tilojen arjen ja tuotannon johtamista. Ryhmässä mietitään uusia tapoja toimia, 
kitketään pois arvoa tuottamattomia asioita ja opetellaan käsittelemään erilaisia ihmisiä – niin hyvinä, kuin huo-
noinakin päivinä. Suurin osa tapaamisista pyritään järjestämään tiloilla, jotta päästään tekemään käytännön harjoi-
tuksia oikeassa ympäristössä, todellisten haasteiden parissa. 

Pienryhmäkoulutuksen kesto on yhteensä 20 oppituntia (5-6 kertaa) ja seuraavien tapaamisen aikataulu 
tarkennetaan ryhmän ensimmäisessä kokoontumisessa.  
Osallistumismaksu on 120 €/tila (sis. alv 0%) ja se laskutetaan pienryhmän alkamisen jälkeen. 

Tervetuloa mukaan!

Ilmoittautumiset ja lisätietoja: 
Anne-Mari Malvisto, 040 6432946, anne-mari.malvisto(at)jamk.fi tai 
Sanna Minkkinen, 043 824 9646, sanna.minkkinen(at)proagria.fi  

Koulutuksen järjestää Menestyvä keskisuomalainen nautakarjatila ‐koulutushanke. Hanketta  
toteuttaa Jyväskylän ammattikorkeakoulun Biotalousinstituutti yhdessä ProAgria Keski‐Suomen kanssa. 
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